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Aktuelles und Wissenswertes aus dem Woid

éame Auszeichnung fiir groBartige Leistungen, ein neuer Magnet im Museum, herausragen-
de Veranstaltungen in den Stidten, Mérkten und Gemeinden oder echte Geheimtipps: Diese
und weitere Informationen finden Sie gebiindelt in den WALDNachrichten. Sie stellen einen
bunten Querschnitt von Ereignissen, Neuigkeiten und Begebenheiten dar, der die Attraktivitét
und Vielfalt der Region als Lebensraum und Urlaubsziel widerspiegelt. Lesen Sie, was es aus
den Erlebnisstédten des Bayerischen Waldes, der Ferienregion Nationalpark, dem llztal und
Dreiburgenland und dem Dreildndereck Bayern-Bohmen-Osterreich zu berichten gibt.

Bierkulturregion Niederbayern zeigt Flagge

Kooperation prasentiert erste gemeinsame Bierspezialitat

Die Partner der Bierkulturregion Niederbayern haben fréhlichen Einstand gefeiert. Die acht Brauereien der Kooperation hatten dafir gemeinsam
einen hopfengestopften Bernsteinbock aus zehn verschiedenen Hopfensorten eingebraut und zur Verkostung gereicht. Die Bierspezialitat tragt den
Namen , Hopfenklang — Partitur 1", was schon dezent darauf hinweist, dass es nicht bei der einen Ausgabe bleiben wird. Das Premierenbier ist in
Flaschen gereift, limitiert und nur bei den Partnern der Bierkulturregion erhéltlich. Die Bierkulturregion bezeichnet eine unternehmerische Mission
25 regionaler Brauereien, Gastronomen, Gastgeber und Manufakturen und den Landkreisen Passau und Freyung-Grafenau, die sich zum Ziel gesetzt
haben, unter diesem Label mit dem grofzen
B, das fur Bierkulturregion steht, kiinftig ex-
klusive Bierspezialitaten zu produzieren und
sie mit regionaler Kiiche und Tischkultur zu
intensiven Genussmomenten zu verbinden.
Langfristig kénne sich daraus sogar eine
neue kulinarische Leitidee fur die Region
entwickeln, die sti- und genussorientierte
Kenner begeistert, so die Uberzeugung der
Initiatoren.

Dieser Mission liegt ein strukturierter Er-
kenntnisprozess zugrunde, der im Vorfeld
der Landesausstellung 2016 ,Bier in Bay-
ern” in Aldershach beginnt. Denn die Vorbe-
reitung auf diesen Event zeigte auf, welch
kulturelle Bedeutung Bier in der Region
schon immer hatte und wie viel davon bis
heute lebendig geblieben ist. So konzen-
trieren sich auf engstem Raum zwischen
Freyung, Grafenau, Passau und dem Rottal
zweil der letzten echten Stadtbrauereien mit
Braustatte mitten im Stadtzentrum, eine der
kleinsten WeiRbierbrauereien der Welt, der
Erfinder des Dinkelbieres, der erste Bier-
sommelierwirt Deutschlands, eine begehrte
Klosterbrauerei mit Wallfahrtsortcharakter
und zwei Brauereien, die als Genossen-
schaften ihren Blrgern gehoren.

Dieser bemerkenswert dichte und zugleich differenzierte Bierkosmos trifft auf eine leidenschaftliche Bevolkerung, die seit jeher den Biergenuss als Fa-
cette ihres Lebensgefilhls wertschatzt und dies sogar in rituellen Handlungen ausdrlickt. So beginnt beinahe jedes traditionelle Volksfest mit einer Bier-
probe, einern Festzug mit Brauereipferden und Blasmusik und dem obligatorischen Bieranstich als Erlésungs- und Auftaktritual fGr die wartenden Fest-
besucher. Sagar eine eigene Wéhrung, das , Bierzeichen”, hat sich als Volksfest-Parallelwahrung etabliert und ist an Festtagen begehrlicher als Bargeld.
Uber lange Zeit haben sich Braukunst und Brauchtum gegenseitig beeinflusst und der Region Werte hinterlassen, die als Erbe die Glaubwirdigkeit
der Bierkulturregion ausmachen. Doch trotz Tradition und Bodenstandigkeit dnderten sich in den vergangenen Jahrzehnten Branchenstrukturen
und Biergeschmacker weltweit. Diese Zeit stand ganz im Zeichen der Industrialisierung des Brauwesens. Regionale Biere wurden von industriellen
Massenbieren bedréangt und der Preis wichtiger als der Geschmack. Diese Entwicklung erreichte schlieRlich auch die letzten Winkel des Landes und
fiihrte zur Aufgabe zahlreicher kleinerer Brauereien.

Inzwischen dreht sich das Blatt. In Zeiten von Uberfluss und Austauschbarkeit ist Echtheit zum neuen Sehnsuchtsmotiv der Menschen geworden.
Entsprechend grof ist die Nachfrage nach Angeboten mit authentischen Geschichten und Transparenz.

Die Kooperationspartner der Bierkulturregion feierten mit einer Premierenbierspezialitdt im Apostel-

briu Hauzenberg die Premiere ihirer niederbayerischen Bierkulturregion. (Foto: WEISSRAUM.media)

WALDNachrichten

Diesen Sinneswandel versteht die Bierkulturregion als Ansporn, sich als ,Die weltoffenste Bierkulturregion fir Geniefer” zu positionieren. Weltoffen
bedeutet dabei nicht den Abschied vom Reinheitsgebot und traditioneller Kiiche. Im Gegenteil: Je enger die Grenzen, desto eher entstehen eigen-
willige Produkte mit unverwechselbarem Charakter. Weltoffen in diesem Sinne bedeutet fir die Brauer, sich intensiv mit Hopfenbauern und ihren
Hopfenziichtungen, mit Malzen und Hefen auseinanderzusetzen. Aus dieser Haltung heraus entstand auch die erste gemeinsame Bierspezialitit, zu
der jeder der Beteiligten mit Zutaten, Wissen und eigenen Erfahrungen einen Beitrag leistete.

Nomen est Omen. Die Bierspezialitaten der Bierkulturregion erscheinen unter der Markenbezeichnung Hopfenklang. Dieser Name steht einerseits
flr das orchestrale Schaffen der Brauereien im Produktionsprozess und im Ergebnis fir die sich daraus ergebende Fiille feinster und haltbarer Aro-
men. Alle Hopfenklang-Biere werden streng limitiert und handisch nummeriert. Sie reifen durch Flaschengérung in stilvollen Dreiviertel-Flaschen und
erhalten so ihre unvergleichliche Geschmacksstabilitat und Haltbarkeit. Kiinstliche Verfahren, wie Pasteurisieren und Filtrieren, lehnen die Brauer der
Bierkulturregion ab.

Far das ultimative Erlebnis der Aromen wurde ein Bierglas gesucht, das in der Lage ist, die sensorische Tiefe unserer Bierspezialitdten zu transportie-
ren. Findig geworden ist man in der Heimat, bel einer Glasmanufaktur im Bayerischen Wald, mit vier Generationen an Erfahrung im Riicken.

Die Premierenbierspezialitdt ,Hopfenklang - Partitur 1" ist ein hopfengestopfter Bernsteinbock, (6,8 % Vol.) mit verschiedenen Malzsorten, wie Wei-
zen-, Pilsner-, Dinkel- und Cara Ambermalz. Finf verschiedene Hopfensorten, Bavaria Mandarin, Ariana, Cascade, Opal und Sorachi Ace, verleihen
dem Bier einen kernigen, vollmundigen Charakter. Trotz der hohen eingesetzten Hopfenmenge, 10fach héher als normal, ist die Bittere dezent im
Hintergrund und die Fruchtigkeit voll entfaltet. Die Premierenbierspezialitat ist bei allen Partnern der Bierkulturregion erhéltlich.

/wiesel |adt zur Glasnacht ein

Vorfiihrungen, Live-Musik und kulinarische Gentisse

.Glas-Feuer-Licht" ist das Motto der Zwieseler Glasnacht, ein besonderes Stadtfest, das
jedes Jahr am 14. August mehr als 10.000 Besucher in die Stadt lockt. Die Glasstadt fei-
ert ab 18 Uhr mit einem bunten und vielfaltigen Programm. Geboten sind viel Live-Musik
auf verschiedenen BUhnen im ganzen Stadtgebiet, unterschiedlichste kulinarische GenUs-
se, ,glaserne” Vorflihrungen am mobilen Glasofen, in den Werkstétten der Glasmacher und
Kunsthandwerker und sehenswerte Ausstellungen. Mit der , Nacht der Museen” und der
.Nacht der offenen Kirche” bilden sie den glédsernen und kinstlerischen Rahmen fir einen
unvergesslichen Sommerabend. Funkelnde Windlichter und knisternde Schwedenfeuer wei-
sen den Besuchern den Weg quer durch die Stadt zu den einzelnen Veranstaltungsorten.
Weitere Infos unter www.glastage.zwiesel.de.
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Stefan Prager e.K.
Steinéicker 6, 94078 Freyung
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www.haidmuehle.de —Tel.08556-19433
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Man soll die Kirche
im Dorf lassen,

das Wirtshaus bitt'schon auch

Das Wirtshaus ist viel mehr als nur Garant des leibli-
chen Wohls. Es ist Institution bayerischer Lebensart,
Mctor der regionalen Wirtschaft, Begegnungsstétte fur
Jung und Alt, Plattform fir aktives Gemeinwesen und
leistet damit einen wichtigen Beitrag zur Starkung der
bayerischen Identitdt und Attraktivitdt. Autor Johann
Anton Burger macht sich so seine Gedanken Uber das
echte bayerische Wirtshaus:

Was ist ein bayerisches Wirtshaus? So eine saublode
Frage, werden Sie denken, das weil3 doch jeder. Irr-
tum. In Bayern ist ein richtiges traditionelles Wirtshaus
namlich auf jeden Fall etwas ganz anderes als in vielen
Regionen Deutschlands: weder ein gewdhnliches Gast-
haus, ein beliebiges Speise- und Spezialitétenlokal oder
feines Restaurant. Es ist mehr als eine Kneipe, ein Bier-
stlberl oder gar ein Schnellimbiss. Nichts gegen solche
gastronomischen Betriebe, aber ein bayerisches Wirts-
haus ist eben ganz was anders. In einem Wirtshaus er-
wartet man als Gast frisches, gut gepflegtes Bier in mehreren Sorten - auch vom Fass — und vor allem , sauber eingschenkt”: Mit einer weilen Borte
oben drauf, nicht so, dass der Schaum schon zusammenfallt, bis das Bier am Tisch ist, und es ausschaut wie ein volles Potschamperl.

Beim Wein hief3 es friher in altbayerischen Wirtshdusern oft nur: ,Mir hamma alle Sorten - an roten und weilRen!” Das hat sich geandert: Auch im
klassischen , Bierland” Niederbayern kann man heute in einem guten Wirtshaus eine begrenzte, aber fachkundig sortierte Auswahl an Weinen er-
warten. Aber nicht nur bei Bier und Wein sind heute die Anspriche der Gaste hdher. Das gilt mehr als friher auch von der Kiiche. Vom ,, Bierzuzzeln”
am Stammtisch kann heute ein Wirt nicht Gberleben und allein von der ,Leberkassemme” oder ,.an sauern Pressack” dazu auch nicht. Wo Wirt und
Wirtin nicht selber kochen oder sich keinen guten Koch leisten kénnen, da ist — wie leider in vielen Dorfern Bayerns — das ,Wirtshaussterben” ange-
sagt. Nur wo es sowohl Heimat flr Vereinsfeste und Stammtische der Einheimischen ist, als auch Treffpunkt fir Urlauber und Ausflugsgéste aus der
Umgebung, kann ein Wirtshaus bestehen. Und das geht nur als Familienbetrieb!

ARCHIT

Kulinarik und Késtlichkeiten
im Bayerischen Wald

C?asrlr'ch, ziinftig, originell — so présentiert sich der Bayerische Wald, wenn es um
d4s Thema ,Essen und Trinken” geht. Vom Arber bis zum Dreisessel, von der Lan-
desgrenze bis ins llztal: Uberall kann man sich kulinarisch verwdhnen lassen, ob im
Landgasthaus oder im Sterne-Restaurant, ob mit siiBen Kdstlichkeiten oder herzhaften
Gerichten. Besonders empfehlenswert ist auch immer eine Einkehr in den Hiitten und
Berggasthausern inmitten der bezaubernden Landschaft unseres Mittelgebirges. Eine
groBe Rolle spielt in der Region natiirlich auch das Bierbrauen und Schnapsbrennen.
Wer mehr iiber diese alte Handwerkskunst erfahren mdchte, hat die Maglichkeit, an
Erlebnisfiihrungen teilzunehmen und die Spezialitaten der Betriebe zu verkosten. Und
nicht zuletzt haben sich in zahireichen Orten auch regelméBige Wochenmérkte und lie- AN, . M . _
bevoll gestaltete Genuss-Laden etabliert, die regionale Schmankerl zum Kauf anbieten. A o { ) (i G s e . Tégliche Fihrungen (ca. 90 Min.) durch

Kuchlbauer's Bierwelt & Kuchlbauver Turm

ERLEBEN SIE IN
e KuCH[BAVER'S BIERWE(T
EINEN EINZIGARTIGEN
BIERKVNSTORT!

MLV JYNT)

X

WY

inkl. Bierverkostung von Méarz-Dezember,
KunstHausAbensberg taglich gedffnet.
Reservierung empfohlen www.kuchlbaver.de
oder Tel. 09443-9101-50!

Braverei zum Kuchlbauer GmbH & Co KG - Rémerstr. 5-9 - 93326 Abensberg + www.kuchlbauer.de



Nach bayerischer Tradition ist das Wirts-
haus gemeinsam mit der Kirche - und meist
nicht weit weg von ihr — Mittelpunkt einer
Gemeinde. Neudeutsch geschwollen wir-
de man es ein ,Kommunikationszentrum”
nennen. Friher wurde im Wirtshaus Poli-
tik gemacht, Uber Politik geschimpft und
notfalls ,Revolution” geprobt. Bevor die
subventionierte Vereinsgastronomie und
deren ,Heime" Uberhandnahmen, hat sich
das Vereinsleben im Wirtshaus abgespielt
und ebenso die Dorfkultur: Da wurde selbst
musiziert, gesungen, getanzt und Theater
gespielt. Auch die wichtigsten Ereignisse im
Familienleben wurden hier gefeiert: Taufe,
Erstkommunion, Firmung, Hochzeit und run-
de Geburtstage bis zur , Totensuppe” nach
Beerdigungen; zwischendurch hat man gute
Grundstlcksgeschéfte und erfolgreichen
Vieh- oder Holzhandel begossen. Wo es
im Dorf oder in ganzen Landstrichen kein
Wirtshaus mehr gibt, handelt es sich nur um
.Schlafgemeinden” im Umfeld einer Stadt
oder bereits um eine tote Region.

Auch heute spielt sich noch viel im Wirts-
haus ab, aber dazu muss es sogar ein ,mul-
tifunktionales Kommunikationszentrum”

sein. Auf gut Deutsch: Es muss die Gemtlichkeit firs ,Zammahocka™ ebenso bieten wie einen stilvollen Rahmen mit feiner Bewirtung fur Vereins-

oder Familienfeste. Es soll aber zugleich Ausflugslokal sein, wo Géste aus dem Umland ebenso gern hinfahren wie Urlauber in der Region. Das ist
nicht immer das Wirtshaus im eigenen Dorf oder um die Ecke, denn man ist ja mobil und sucht sich fiir Autoausflige, Wanderungen oder Radltouren

ein bekanntes Ziel in der naheren oder weiteren Umgebung.

Fin bayerisches Wirtshaus muss Tradition ausstrahlen wie der Gasthof ,,Zum Sonnenwald”, aber weder den Modergeruch des 19. Jahrhunderts
noch krampfhafte Modernitat. In den Nachkriegs-Jahrzehnten sind leider viele Wirtshauser kaputt modernisiert worden: Erst alles schéne Alte gleich
raus, statt es zu renovieren, dafir , Plaste und Elaste” rein - nur pflegeleicht und abwaschbar. Von 120 Gerichten auf der Speisekarte kamen 115 aus
der Gefriertruhe, aus Biichsen und Fertigbeuteln mit EinheitssoRe. Daflr braucht man kein Gasthaus, nur eine Kantine. Ein bayerisches Wirtshaus
muss gepflegte Raume haben, gutes Essen frisch aus der Region und nach Jahreszeit bieten, aber auch freundlichen und sachkundigen Service. Es
braucht einen guten Ruf: ,Da muasst hil* miissen die Gaste weitersagen: ,,Weil ma da recht gmuatlich sitzt” und: , weil ma da net bloft Gans guat
isst, sondern ganz guat isst!” Es muss was hermachen, wenn jemand am Montag schwarmt: ,Mir samma am Sonntag im Sonnawoid gwen und

hamm beim Aulinger gessen — ja so guat scho!

* % %k
kirchentirt
Bayersches Whrtshaus )
Hotel - Restaurant
Festsaal

* Hotel mit 3 Sterne-
Komfortzimmer

= Schmankerlrestaurant

* ausgezeichnete Kiiche mit

e B Saisonelen Angeboten

| | - 1

. 2 f : » Wirtsgarten

Albert Dick » Kirchenweg 6 » 94154 Neukirchen vorm Wald Festsaal fir bis 20300

Tel. 08504 3035 - Fax 5764 » info@Kirchenwirt-neukirchende * povecoar
www.kirchenwirt-neukirchen.de
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Gut essen und trinken — im Sommer am besten ,,draullen”

Was gibt es Schéneres, als bei einem Ausflug, nach einer sportlichen Tour
oder nach Feierabend in einem gemiitlichen Biergarten einzukehren? Unter
freiem Himmel sitzen, die Sonne genieRen, in die Ferne schauen und in net-
ter Gesellschaft sein - so schmecken Bier und Brotzeit, Kaffee und Kuchen
oder ein erfrischendes Eis am besten. Im Bayerischen Wald sind in allen
Orten und an idyllischen Platzen Gasthduser mit Biergarten, Gastgarten und
Sonnenterrassen zu finden. Die Gastronomen verwohnen ihre Géste nach
Herzenslust mit bayerischen Schmankerin, aber auch mit internationalen
Kastlichkeiten.

Bei aller Vielfalt darf aber ein spezielles Gericht auf keinen Fall in einem
Biergarten fehlen: der bayerische Wurstsalat. Je nach Belieben wird die
Wurst in schmale Scheiben oder Streifen geschnitten. Verwendet wird
Fleischwurst, Lyoner, Schwarzwurst oder Leberkase. Mit Kasestlcken und
Paprika wird der Klassiker zum ,Schweizer Wurstsalat”. Als Beilage wird
in der Regel ein kraftiges Brot gereicht. Auch Rettich und Radieschen, ob
in Scheiben, geraspelt, fein gehobelt oder zu Spiralen geschnitten, gehéren
im Sommer zu den beliebtesten Speisen auf einer deftigen Brotzeitplatte.
Wer jetzt Lust und Appetit bekommen hat auf eine ,Open air”-Einkehr, der
findet in der folgenden Ubersicht eine Reihe von Adressen, wo man sich
richtig kulinarisch verwdhnen lassen kann.

Bayerisch Eisenstein Drachselsried

Schwellhausl Schwellhausl 310,

Tel. 09925 460, www.schwellhaeus!.de. Tel. 0171 8208052,

Berghiitte Schareben, Schareben 2,

Falkenstein

Falkenstein Schutzhaus,
Tel. 09925 903366, www.1315m.de.

www . berghdtte-schareben.com.

Biichlberg

Wellnesresort Das Stemp Tanndd,
Goldener Steig 24, Tel. 08505 916790-0,
www.landhotel-stemp.de.

Eppenschlag

www.zum-fuersten.de.

Michel & Friende
Hotel Waldkirchen M

« Herrlicher Blick auf den Bayerischen Wald Miesel & Friends
« Helle und geraumige Zimmer mit Balkon oder Terrasse

» Gemiitliches Restaurant ,Karoli Stub'n* mit bodenstandiger Kiiche

» Raume fur Familienfeiern, Tagungen, Seminare, Besprechungen

» Direkter Zugang zum Karoli Badepark

* 3 Sterne S Ko um Wohtfihlen

SLitlspectiiion Wi gy
Hauzenberger Str. 48 « 94065 Waldkirchen  Tel: 08581 2050 ¢ www.michelhotel-waldkirchen.de

HOCHZEITEN & FEIERN - SONNENTERRASSE

Zum Farst'n, Daxberg 1, Tel. 08553 1687,

Frauenau

Gutsgasthof Oberfrauenau,
Oberfrauenau 13, Tel. 09926 1809300,
www.oberfrauenau.de.

...wo Ihr Ausflug zur Erholung wird!

Natur pur — Abenteuer - Spa — Biergarten im Griinen mit
traumhaftem Panorama - Kinderspielplatz - gemiitliche
Gastraume im Landhausstil - Wildgerichte teilw. aus eigener
Jagd - fi. Forellen - selt 1. Kuchen und ,Hollakracherl”...

Ferienwohnungen fiir Familien
oder nur zu zweit in unserem Holzhaus gleich nebenan.

Wir freuen uns auf lhren Besuch Familie Stemplinger
Lichtenau 1 - 94051 Hauzenberg - Tel. 08586 1213 - Fax 6895

info@gut-lichtenau.de, www.gut-lichtenau.de

Ruhetag: Montag und Dienstag Betriebsurlaub: 03.09.-11.09.2018

- REGIONALE KUCHE - WILDSPEZIALITA

www.landgasthof-riedl.de

Inhaber Josef Ried| - Kapfham 12 - 94545 Hohenau - Telefon (08558) 1089 - Fax (08558) 973603 - info@landgasthof-riedl.de




